CComment transmettre le savoir cueillir? A qui?

(Cueillette permet de travailler avec public adulte rural : revitaliser des pratiques, sensibiliser...

(Comment sensibiliser a la cueillette avec publics variés (scolaires, familles, citadins, cultures différentes)?

(Développer les liens entre générations en échangeant sur les usages des plantes

(Utiliser la cueillette pour réduire isolement des personnes en rupture sociale et générer une activité utile

(Utiliser tous les endroits disponibles en ville pour semer, planter et récolter a son gré? notion d'espace privé/public?)
(Travailler avec le public scolaire dans le cadre de nouveaux ateliers pédagogiques a 2 dynamiques : le glanage légal et la cueillette? )
(Ateliers transformations des produits liens restaurateurs/cueilleurs : quelle tragabilité? )
(Formations sur les plantes comestibles et nocives comment partager la ressource? )
(Ateliers avec restaurateurs locaux : faire connaitre, créer recettes, éducation au godt, rencontrer asso, public... a cueillir sur des lieux publics )
(Travailler un spectacle sur la cueillette avec des scolaires comment les propriétaires fonciers vivent la fréquentation de leur terrain? )
(Créer des ateliers collectifs de transformations produits bien étre (tisanes, huiles...) propriété des récoltes?)
(Organiser des sorties familiales a I'automne, pas seulement au printemps établir un cahier des charges de la cueillettes )
(Repérer un arbre dans son village, réunir des villageois pour une récolte collective et organiser un pic-nique recencer les cueilleurs pour avoir une gestion a long terme )
(Faire des cueillettes de plantes sauvages chez des agriculteurs bio en les aidant a désherber un réseau de propriétaires fonciers des garrigues? )
(transformation des cueillettes : distillation, extraction huiles, confitures... TmmEgE T~ . ; Inventaire des personnes ressources et mutualisation des contacts )
- = Connaissance des cueilleurs
(rechercher un produit rare Informer sur les actions positives, les synergies possibles des acteurs )
(quelle rentabilité économique? é La garrigue peut-elle nous soigner et nous rendre plus "beaux"? )
(Ia "cuisine des garrigues" : relancer des filieres? Quelle pollution naturelle sur les plantes comestibles? ex : thym )
Cquel pourcentage du territoire concerné par les cueillettes? Comment savoir si la cueillette est bio? Traitements? )
(tourisme actif et habitat minimum : orientés vers extérieur, autosuffisance... P Cueillir pour d'autres fins que se nourrir : senteurs, couleurs... )

(Laisser vivre la garrigue pour recycler sa biodiversité Echanger des recettes )

Connaissances des plantes/usages

CSuivi de la production apres les cueillettes : quelle gestion? Cueillir pour faire des créations artistiques (collage, land art, objets) )

Eviter les razzias

(Garantir le renouvellement de la flore

Créer un recueil saisonnier des cueillettes possibles )

Inventaire des racines comestibles aux vertus thérapeutiques )

(Privilégier des types de cueillettes (fruits, champi, végétaux, animaux..)? Inventaire des plantes comestibles et nocives )

]

(Gestion des territoires de chasse Inventaire des recettes des produits des garrigues )

CConnaTtre les espéces protégées, leur reproduction et leur mode cueillette

CApprendre aux cueilleurs a ramasser les produits pour protéger la suite de la production

(Des revenus pour les forestiers : boisements des arbres mycorhisés par des champi comestibles

CMaintenir les milieux ouverts pour les labiées condimentaires

(Faire le relevé de situation de certaines espéces présentant un intérét de cueillette qualitative




